LE SAINT-GEMBRE
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MARTINIQUE

INGREDIENTS

« 20z de rhum Saint James Royal Ambré
¢ 10z dejus de lime frais

* 10z de sirop d'érable

« 2 traits d'amer aromatique d'absinthe
« Biére de gingembre

+ 12 feuilles de menthe

GARNITURE
« Téte de menthe

PREPARATION

« Dans un verre de type « highball »,
ajouter le rhum, le jus de lime,
le sirop d'érable, I'amer aromatique
d'absinthe et les feuilles de menthe.

« Ajouter de la glace et allonger avec de
[a biere de gingembre.

« Mélanger a l'aide d'une cuillére de bar.
« Décorer d'une téte de menthe.



